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Un samedi fermier au Bois
Nozay
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Les agricultrices du Bois Nozay a I'honneur

C'est un événement incontournable qui a lieu chaque année et qui met a I'honneur
une exploitation agricole et ceux qui la font vivre.

Cette année, le Samedi fermier se déroulera le samedi 28 juin a partir de 10h a Saint-Lyphard , au
Bois Nozay, ou sont implantées Les Chévres du Bois Nozay et Zéphyr Aromatiques. Pour cette
journée a la ferme, Maéva, Mathilde et Morgane vous ont concocté un programme riche et instructif,
ponctué de dégustations. Vous y visiterez bien sir I'élevage composé de 110 chévres mais

aussi la fromagerie. Vous découvrirez aussi les cultures d'aromatiques, les étapes du séchage et les
différentes préparations.

Découvrir le programme complet : cliquez ici.



https://www.mairie-saintlyphard.fr/fileadmin/_processed_/d/0/csm_Photo_Flyer_Samedi_fermier_2025_62ee65020f.jpg
https://www.facebook.com/events/1039436884282801/?post_id=1040328977526925&acontext=%257B%2522event_action_history%2522%253A%5B%257B%2522surface%2522%253A%2522search%2522%257D%252C%257B%2522mechanism%2522%253A%2522attachment_media%2522%252C%2522surface%2522%253A%2522newsfeed%2522%257D%5D%252C%2522ref_notif_type%2522%253Anull%257D
https://www.mairie-saintlyphard.fr/accueil

> LES CHEVRES DU BOIS NOZAY

Muiiva LE DANVIC & Mathilde HERITEAU

’ ZEPHYR ARUMATIOUES Mergone GUENO-BERUNEAU

Le Bols Nozay - Saint Lyphard
Fléchage @ partir des bourgs de Saint Lyphord et Guérande
Google Maps : Les Chévres du Bols Nozay

Les Chévres du Bols Nozay & Zéphyr Aromatiques
n Samedis Fermiers

| BOIS NDZAY |

Au cceur de la presquiile Guérandaise, entre Brigre et Océan, nos 110
chévres Alpines pdturent dans les prés la plupart de Fonnée. Pour
produire un lait de qualité, elles se régalent d’'herbe, de foin et de
céréales cultivées sur la ferme en agriculture biologique. Le lait cru est
directement transformé dans notre fromagerie en plusieurs produits :
fromages lactiques, fromage blanc, yaourt et tomme.

Morgane a rejoint le site du Bois Nozay en 2024 pour y cultiver
en agriculture biologique une quarantaine d'espéces de plantes
aromatiques. Les basilics, menthes, origans et bien d'autres sont
récoltés aubon moment pour étre transformés. La production artisanale
est proposée en tisanes, aromates, sirops, vinaigres et tartinades.

Pour cette journée & la ferme, Maéva, Machilde et Morgane vous ont
concocté un programme riche et instructif, ponctué de dégustations.
Visite commentée de I'élevage et de la fromagerie. Visite des cultures
d'aromatiques, des &tapes du séchage et des préparations en frais.
Animations pour tous.

Sur le marché de producteurs fermiers, vous pourrez faire vos achats
de produits exclusivement locaux. Pensez & vous munir d’une glaciére
pour conserver vos emplettes.

1 suivre sur Facebook les infos sur le programme définitif
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